VICOREGIO 36

VICORECIO
AT Cmmﬂ L

VI PEAM LENTAMANTE COMITENS 34 L
© A ML 4 e e |
B L I T ]
ol Avtiuse s BONTY o
§ -
WLIUITON DO IssA In O amesmvens a
BT O N TR e s, et

CHUNTICARCD
GRANNIFZNNS

-
MAXZHI

Y ¥

V

s g

CASTELO DI FONTERUTOLLI

PAIS

Italia

ORIGEN
Chianti Classico Gran Selezione DOCG

VARIETALES
100% Sangiovese de 36 biotipos

CRIANZA

I8 meses en barrica francesa
ALCOHOL

13.5% alc vol

NOTAS DE CATA:
BOCA
granada, ralladura de naranja, granos de café tostados

y una poco de anis estrella.
NARIZ

Aromas a flores azules, roble y mentol.

MARIDAJE RECOMENDADO
Carnes asadas especiadas, carnes de caza y estofados,

quesos curados, setas y trufas.
TEMPERATURA RECOMENDADA
18°a20°C
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BOUTIQUE

VINOS BOUTIQUE MEXICANOS SA DE CV
contacto@vinosboutiquemexicanos.com

(33) 3610 2167



