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JACK TAR CELLARS

PAIS

Estados Unidos de América

ORIGEN

Paso Robles

VARIETALES

Cabernet Sauvignon

CRIANZA

10 meses en barrica de roble francés

NOTAS DE CATA:

BOCA

Ciruelas asadas, grava triturada, caja de purosy
especias.

NARIZ

Cerezas negras, tabaco, roca himeda y

crema de vainilla.

MARIDAJE RECOMENDADO

Carnes grasas, estofados, hamburguesas, BBQ, costillas.

TEMPERATURA RECOMENDADA
18°a20°C
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BOUTIQUE

VINOS BOUTIQUE MEXICANOS SA DE CV
contacto@vinosboutiquemexicanos.com
(33) 3610 2167



